
AVIS AUX  
MALTCOMMODES

Ne touchez pas aux pierres! Les pierres sur lesquelles  
vous faites cuire vos viandes sont chauffées à 850°F.  

Nous ne sommes pas responsables des brûlures si vous  
faites vos Maltcommodes et décidez d’y toucher!

UN BON DÉBUT

Fondants au fromage maison (3) 
Servi sur nid de salade d’épinard  

et confit de betterave - 10

Crabecake 
Crème aigrelette et algue Wakamé - 10

Choix de tartares entrée 
Saumon à l’asiatique, Thon mangue et sésame, Bison noisettes grillées 

et moutarde, Bœuf parisien, Canard confit - 14

Tataki de bœuf CAB 
Roquette, copeaux de parmesan et noisettes grillées- 13

ON THE  

ROCK
85O °

Éruption volcanique 
Faites flamber votre plat sur pierre avec l’alcool  

de votre choix à votre table - 2



LE PRINCIPAL
Assiette style raclette

Émincé de bœuf, charcuteries fines, saucisses, fromages à griller - 28

Pavé de saumon
Assaisonnements citron & poivre - 31

Bavette de bœuf
Marinade à l’asiatique - 32

Pavé de thon yellowfin  
Assaisonnement de mangue & chipotle - 32

Médaillon de bison du Québec 8 oz
Avec sauces - 39

Crevettes géantes (3) & Pétoncles géants U10 (2) 
Assaisonnées au sel de mer - 40

Mignon de bœuf 8 oz
Avec sauces - 40

Surf & turf
Mignon de bœuf 4 oz, crevettes géantes (2), pétoncle (1) - 41

BIEN ACCOMPAGNÉ

SAUCES POUR VIANDES  
Poivre - Porto - Miel moutarde

SAUCES POUR FRUITS DE 
MER ET POISSONS 
Beurre maître d’hôtel – Crème sûre – 
Citron

LÉGUMES À GRILLER  
OU SALADE DU CHEF

GRATIN DE PATATE 
OU RIZ MAISON

CHANGER VOTRE GRATIN 
POUR UNE FRITE - 2 

CREVETTE À L’UNITÉ - 5

PÉTONCLE À L’UNITÉ - 7

SAUCISSE MAISON  
À LA BIÈRE - 5

MIGNON 4 OZ - 15

I N C L U S

E X T R A



LES GOURMANDISES 
P O U R  M A LT C O M M O D E S

Gâteau Coffee Crisp maison - 8

Crème brulée en pâte frite, vanille et agrumes, 
avec caramel au beurre salé  - 8

Gâteau chocolat à la bière stout - 8

Gâteau fromage au caramel brulé - 8

Dessert du jour - 5

JACOB’S CREEK
Shiraz, Cabernet Sauvignon, South  
Eastern	 5 oz-9	 8 oz-14,50

CAMPO TEMPRANILLO
Rioja,  
Espagne	 5 oz-9	 8 oz-14,50 
 
MEZZACORONA
Pinot Noir ITA 5 oz-9	 8 oz-14,50 

 

CHÂTEAU ST-JEAN
Cabernet Sauvignon, Sonoma,  
Cal 	 5 oz-10,5	8 oz-16,50 
 
RUFFINO CHIANTI
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon,  
ITA	 5 oz-8	 8 oz-13,50 

LES VINS AU VERRE
LES PRIX DES VINS AU VERRE INCLUENT LES TAXES

R O U G E S

B L A N C S

JACOB’S CREEK
Semillon Chardonnay, South  
Eastern  	 5 oz-9	 8 oz-14,50 

WOODBRIDGE ROBERT MONDAVI
Sauvignon blanc,  
Cal	 5 oz-9	 8 oz-14,50

WILLM RIESLING RESERVE
Riesling FR   5 oz-9	    8 oz-14,50
 
MEZZACORONA
Pinot Grigio ITA 5 oz-9	8 oz-14,50

L E  C E L L I E R 
M LT C O .  2 0 1 5



MORGON GEORGES DUBOEUF 
Gamay, Beaujolais • FR-43 
Taux de sucre 1,8g/L – Fruité et généreux

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA MONTRESOR
Vénétie • ITA-67 
Taux de sucre 7,5g/L – Aromatique 
et charnu

BERINGER CALIFORNIA COLL. 
Cabernet Sauvignon, Califor. • USA-29 
Taux de sucre 6,5g/L – Aromatique 
et charnu

SLOW PRESS OAK BARREL
Cabernet Sauvignon • USA-44 
Taux de sucre 2,5/L – Aromatique 
et charnu

CLIFF 79
Cabernet/Shiraz • AUS-29 
Taux de sucre 9,5/L – Fruité et généreux

JACOB’S CREEK
Shiraz, Cabernet Sauvignon,  
South Eastern • AUS-37 
Taux de sucre 6,1/L – Aromatique 
et charnu

19 CRIMES
Shiraz, Grenache, Mataro • AUS-45 
Taux de sucre 2,9/L – Aromatique 
et souple

FLEUR DU CAP
Merlot, Western Cape • AFS-37 
Taux de sucre 2,9/L – Aromatique 
et souple

CAMPO TEMPRANILLO
Rioja • ESP -39 
Taux de sucre 1,7/L – Aromatique 
et souple

GRAN CORONAS RESERVA
Cabernet Sauvignon • ESP-47 
Taux de sucre 1,9/L – Aromatique 
et charnu

IMAGERY 
Pinot noir, Petit Verdot • USA-49 
Taux de sucre 5,2g/L – Aromatique 
et souple

FOREIGN AFFAIR CONSPIRACY 
Cabernet franc, Cabernet-sauvignon, 
Merlot • CAN-43 
Taux de sucre 4,7g/L – Aromatique 
et charnu

LIBERADO 
Cabernet Sauvignon, 
Tempranillo • ESP-29 
Taux de sucre 4,8g/L – Aromatique  
et charnu

655 MILES 
Cabernet Sauvignon Lodi, 
Petite Syrah • USA-34 
Taux de sucre 2,3g/L – Aromatique 
et souple

MEIOMI 
Pinot Noir • USA-47 
Taux de sucre 22g/L – Aromatique 
et souple

RUFFINO CHIANTI 
Sangiovese, Merlot, Cabernet 
Sauvignon • ITA-34 
Taux de sucre 1,8g/L – Fruité et généreux 
 

MEZZACORONA 
Pinot Noir • ITA-36 
Taux de sucre 6,5g/L – Fruité et léger 
 

BENI DI BATASIOLO BAROLO 
Blend • ITA-67 
Taux de sucre 2,2g/L – Aromatique 
et charnu

LES VINS À LA BOUTEILLE

R O U G E S



LES VINS À LA BOUTEILLE

BERINGER CALIFORNIA COLL. 
Pinot Gris, Californie • USA-31 
Taux de sucre – 6,9g/L – Fruité et doux

WOODBRIDGE ROBERT MONDAVI 
Sauv. Blanc, Californie • USA-35 
Taux de sucre – 5,2g/L – Fruité et vif

CHÂTEAU ST-JEAN 
Chardonnay, Californie • USA-46 
Taux de sucre 3,9g/L – Aromatique et rond

CLIFF 79 
Chardonnay • AUS-29 
Taux de sucre 6,9g/L – Aromatique et rond

JACOB’S CREEK 
Semillon Chardonnay, South  
Eastern • AUS-37 
Taux de sucre 4,6g/L – Fruité et vif

ALBIS, JIM FONSECA 
Peninsula de Setubal • POR-29 
Taux de sucre 3,6g/L – Délicat et léger

ALBERT BICHOT 
Bourgogne Aligoté • FR-35 
Taux de sucre 1,4g/L – Délicat et léger

WILLM RIESLING RESERVE 
Riesling • FR-41 
Taux de sucre 3,9g/L – Fruité et vif

KIM CRAWFORD 
Sauvignon Blanc • NZ-43 
Taux de sucre 2,5g/L – Fruité et vif

RUFFINO 
Pinot grigio • ITA-32 
Taux de sucre 6,1g/L – Délicat et léger

MEZZACORONA 
Pinot Grigio • ITA-36 
Taux de sucre 3,7g/L – Fruité et vif

B L A N C S


